Неопрессы (Сепараторы для рыбы) – Оборудование для производства рыбного фарша.

Ссылка на сайт: http://andreyvl.ru/fish/shkosti4.htm
Ссылка на видеоролик: http://agroserver.ru/user/2558/video/646/
Компания «Андрей Техно-Прим» представляет Неопрессы для производства рыбного фарша. Данное оборудование предназначено для производства фарша из морской или речной рыбы. Это оборудование отличает доступная цена, высокая производительность, экономичность и надежность.

Как работает оборудование?
Для начала у рыбы необходимо удалить голову и внутренности, затем рыба загружается в неопресс. После загрузки рыбы, она попадает на участок между лентой и барабаном, где мышцы рыбы продавливаются через перфорированный барабан, а все остальное - косточки, плавники, кожа, хвосты - отбрасывается в сторону.
Детали, соприкасающиеся с продуктов, изготавливаются из нержавеющей стали, оборудование простое в управлении и техническом обслуживании, для работы на машине требуется один человек оператор.
Технические характеристики оборудования

	Характеристика
	Модель

	
	TC-150
	ТС-300
	ТС-1000

	Производительность, кг/ч
	150
	300
	950

	Диаметр отверстий в барабане, мм
	от 3 до 8

	Материал изготовления барабана
	н/ж сталь SUS#304

	Потребляемая мощность, кВт
	1.5
	3

	Электропитание, В
	380

	Габаритные размеры, мм
	850*600*800
	950*850*800
	950*850*1250

	Масса, кг
	200
	300
	360


